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STANDING BUFFET

Tnclude: tavoli d'appoggio non appavecchiati e sedie per il s0% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ vichiesto un numero minimo di 30 partecipanti

“LES PAONY”

7500 Pp.
Tnsalata di wisticanza con melone, straccetti al salmone e salsa yogurt
Tnsalata di polipo e patate con olive neve e pomodorini di Pachino
Rotoli 0i zucchinette con robiola

Angolo del fornaio
X X X

Tnsalata di germogli con ovuli i cantalupi
Spezzato 0i trevisano con mais

Perle di Pachino con origano e cipolla di Tropea
XXX

Timballetto di riso con /‘ormaggi dolci e zucchinette

Tnsalata di pasta fresca con pesto leggero
X X X

Bocconcini di vitello glassato con salsa tonnata
X X X

Piccola pasticceria wignon siciliana

tnsalata di frutta alla cannella
X X X

Caﬁé
Acqua naturale e gasata
Vini selezionati dalla nostra cantina

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET

Tnclude: tavoli dappoggio non apparecchiati e sedie per il s0% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ ricg:esto U numwiero minimo 01 30 partecipanti

“LES FLEURS”

78,00 p.p.
Pomodoro e wozzarella con emulsione di olio al basilico
Rolle i zucchyine con formaggio feta
Vitel tonne

Angolo del fornaio
X X X

Tceberg con julienne di carote
Coste bianche di biete con pomodori arrostiti

Spezzato belga con cuore di palma e germogli di soia
X X X

Awelletti alla palermitana

Tortelloni i magro con vellutata i formaggi dolci
XXX

Fagottini di pollo con scamorza e bacon croccante
XXX

Cassatine con ricotta
Piccoli bigne con crema di limone

Frutta fresca di stagione
X XX

Caffé
Acqua naturale e gasata
Vini selezionati dalla nostra cantina

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET

Tnclude: tavoli drappoggio non apparecchiati e sedie per il s0% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ vichiesto un numero minimo di 30 partecipanti

“LES FRESQUES”

85,00 p.p.
Spiedo con uova di quaglia, formaggio e crudo
Sfoglia con verdure e prosciutto
Foglioline di wmanzo marinato con robiola

Angolo del fornaio
X XX

Tnsalata di verde e funghi marinati
Finocchio e pomodori

Cetriolo trevisano e yogurt
X XX

Raviolini di spinaci con battuto di pomodorini

Cous cous 01“61 tmpanese con [d Sua Sd[Sd
XXX

Torretta di spada e verdure con salsa zafferano
spiedini di pollo e ananas caramellate
XXX
Trancio di crostata alla frutta
Gelato di basilico con pomodori canditi

Frutta fresca di stagione
X X X

Caffe
Acqua naturale e gasata
Vini selezionati dalla nostra cantina

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET

Tnclude: tavoli d'appoggio non appavecchiati e sedie per il s0% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ vichiesto un numero minimo di 30 partecipanti

“LA NATURE”

90,00 P.J.

Roast beef all'inglese con verdurine in conserva all'aceto
Code di gamberetti in salsa O'arancia
Veline di spada marinata al pepe rosa

Angolo del fornaio
X X X

Coste di sedano con wiele verdi e ananas
Pomodorini con capperi e olive

Broccoletti verdi e cavote con [ime
X XX

Piccole crespelle nere al salmone
Busiati 0i pasta fresca alla trapanese e gawberi in tewpura

Riso pilaf con verdurine e pollo al curry
X X X

Roseline di spatola allintingolo di powodoro secco e pane casareccio

Bocconcini di pollo glassati alle prugne
X X X

Trancetti di torta setteveli
Coppa di frutta con gelato di zenzero
Frutta fresca di stagione
Caﬁ(é
Acqua naturale e gasata

Vini selezionati dalla nostra cantina
1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET

Tnclude: tavoli d'appoggio non apparecchiati e sedie per il so% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ vichiesto un numero minimo di 30 partecipanti

“LA FIGURE FEMININE”
85,00 p.p.

Carosello di pesci marinati con dadolata di agrumi
zucca gialla mavinata all'aceto e menta
Tagliata di polipo al sedano e powodorini

Rosel[ine di bresaola con scaglie di grana e pompelmo
Angolo del fornaio
tnsalata di pollo con salsa cesar
Tagliatelle 0i finocclyio e peperoni

Finissima 0 sedano e carote rape
X X X

Piccole penne con bocconcini di spada e petali 0 menta
Quiche di verdure

soufflé i patate con scamorza e prosciutto
X X X

Spiedo di calamari e peperoni

Bocconcini 01 vitello in salsa tonnata
XXX

Crostata i mele
Parfait al caffe
Tagliata di frutta al Grand Marwier
Caﬁé
Acqua natuvale e gasata

Vini selezionati dalla nostra cantina
1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET - Brunch

Tnclude: tavoli drappoggio non apparecchiati e sedie per il s0% dei partecipanti, decorazioni floveali per i
tavoli e per i buffet. Per questi menu ¢ vichiesto un numero minimo di 30 partecipanti
servito dalle ore 1030 alle ore 13:00

“LES LIGNES SENSUELLES”

5500 P.p.
Succhi di frutta alla wela, avancia, ananas e pompelmo
Cocktail Bloody Mary, Bellini, mimosa o Rossini (secondo stagione)

Vini Bianchi e vossi selezionati dalla nostra cantina, Acqua natuvale e gasata
Caffe espresso, americano regolare e decaffeinato, Yogurt naturale e alla frutta
Uova strapazzate con salsiccia, funglyi, powodori alla griglia e bacon croccante

Owrelette con formaggio e prosciutto
Quiche con spinaci e prosciutto
Quiche con patate e ricotta
Taglieri di formaggi e salumi con marmellate di verdure
Carosello di pesce affumicato
Powtodoro e wiozzarella con emulsione al basilico
INSALATE
Tnsalata nizzarda
Tnsalata verde con coste di sedano e dischi di cetrioli
Powtodorini 0i Pachino con vinaigrette
DESSERT
Crostate con confetture
Tronchetto con ricotta e canditi
Plum-cake al pistacchyio
Macedonia di frutta fresca

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET
PROPOSTE SOSTITUTIVE PER BUFFET

Le sequenti portate i sostituiscono ai piatti dei wenu “Buffet” senza alcun supplemento

ANTIPASTI DI PESCE

CarPaccio di scPPia e il suo nero con olio al Pomodoro
]na]ata di misticanza con mclonc, straccetti al salmone e salsa 5ogur‘t

lnsalata di calamari con verdurine croccanti

ANTIPASTI DI CARNE

Plum-cake agli asParagi
Fagottini di bresaola con crema di asiago
Stormatino di melanzane con bufalina e basilico
Angolo delle carni marinate al sale e olio d'oliva d’annata

|nsalata di finocchio, arance e aringlﬂe allolio aromatizzato di agrumi

PRIMI PIATTI DI PESCE

Risotto al nero di sePPia con caviale di trota
FPaccheri con zerste di limone e cozze

Risotto croccante con verdurine e code di gambero rosa

PRIMI PIATTI NO PESCE

Fiocchi di Formaggio dolce con vellutata di zucca e Pinoli
Gargane”i ai Funghi Porcini (Prodotto surge|ato)
Busiati di pasta fresca con broccoletti e Pccorino difossa

Crepes al Roq uefort

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com
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STANDING BUFFET
PROPOSTE SOSTITUTIVE PER BUFFET

Le sequenti portate si sostituiscono ai piatti dei wenu “Buffet” senza alcun supplemento

SECONDI PIATTI DI PESCE

T rancio di salmone selvatico in camicia di Pistacclﬂio
Nodino di spada con salsa dilime e caPPcri
Sfoletta di cernia lardellata e Pomoc{ori secchi
Dentice in bellavista

SECONDI PIATTI CARNE

Bocconcino di manzo \s’crogonoﬁC
Piccoli bocconcini divitellina con farce alla Pa|ermitana

Bocconcini di Po”o al curry con riso basmati

DESSERT

Tcrta]ettc concremae gragola
Ficcoli baba con panna e frutta
(Cassatine con ricotta
Petit dessert c]iP]omatica
Kotolo al cioccolato e crema panna
T orta al limone
T arte tatin

1 prezzi si intendono Tva 10% e servizio incluso.
Le tariffe sono riferite agli eventi prenotati fino a dicembre 2009

Villa Igiea Hilton — Exclusive Events
Salita Belmonte, 43 | 90142 Palermo T: +39 091 6312111 F: 091 547654
villaigiea.hilton.com | exclusive-sicily.com



